VIN DE FRANCE

Zinnia naquit de 'envie d'un vin tout en
fruit et fleuri.

Récoltés un peu avant maturité les raisins
aprés éraflage, restent en cuve trois jours
afin de garder uniquement les premiers
ar6mes d’extraction.

L artiste Katharina von Flotow, a eu la gentillesse de
me laisser utiliser une de ses photos, une myriade de
zinnias.

Cépages : Cinsault, grenache, syrah.

Conduite de la vigne : taille courte en gobelets, et Royat,
labours légers, interceps, enherbement, ébourgeonnage.

Terroir : sols argilo-calcaires

Vinification, élevage : vendanges manuelles la nuit en
cagettes, petits rendements 20 hl/ha, vinification sans
soufre, rajout un peu a la mise en bouteilles. Filtration
trés légere.

degré: 13

Dégustation : du fruit et des fleurs, peu de tanins.

Gastronomie : Apéritif, grillades, tartes aux fruits...
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